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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO DE JANEIRO
Pré-Reitoria de Gestdo e Governanga

Gabinete da Superintendéncia-Geral de Patrimonio
Diviséo de Gestdo de Cessdo de Uso

TERMO DE REFERENCIA
Processo n°® 23079.000099/2020-93
1. OBJETO
1.1 Este Termo de Referéncia trata da cessdo de uso de espago fisico para exploracdo, com exclusividade, do servigo de restaurante e lanchonete, por

empresa especializada no ramo, nas dependéncias do prédio da Incubadora de Empresas da COPPE/UFRJ, situado a Rua Hélio de Almeida, s/n, Ilha da Cidade
Universitaria, Rio de Janeiro, RJ, CEP. 21941-614, observadas as exigéncias contidas neste documento, no edital e anexos quanto as especificagdes do objeto.

1.2. A area objeto desta licitagdo destina-se exclusivamente para os fins aqui especificados, sendo expressamente vedado o seu uso proprio ou por
terceiros, a qualquer titulo ou forma, para outras finalidades.

1.3. _ As condi¢des para exploragdo da area e do objeto estdo especificadas mais abaixo em
CONDICOES DE FUNCIONAMENTO DOS SERVICOS DE RESTAURANTE E LANCHONETE (topico 9 deste Termo de Referéncia).

1.4. O valor mensal a ser pago pela CESSIONARIA a titulo de contraprestagdo pela utilizagio e exploragdo da 4rea outorgada ¢ de R$ 2.221,57 (dois
mil, duzentos e vinte e um reais e cinquenta e sete centavos), conforme avaliagdo imobiliaria constante do processo administrativo n® 23079.000099/2020-93 ¢ a
consideravel variagio inflacionaria medida pelo Indice Geral de Pregos do Mercado — IGP-M no periodo entre fevereiro/2021 e junho/2022, que podera ser
consultado por meio de pesquisa publica disponivel em https://sei.uftj.br/pesquisa.

1.5. Para efeitos quanto ao critério de julgamento, sera considerada mais vantajosa para a CEDENTE e, consequentemente, classificada em primeiro
lugar, a proposta que, satisfazendo a todas as exigéncias e condigdes do Edital e seus anexos, apresente: MENOR PRECO a ser cobrado pelo peso, em
quilograma, da refeicdo de almogo, no sistema self-service.

1.6. Nio sera admitido valor simbdlico, nem prego que ultrapasse a quantia de R$ 53,00 (cinquenta e trés reais), para o valor do peso, em quilograma,
para a refei¢do de almogo, no sistema self-service, fixado de acordo com o Cardapio Basico para almogo, previsto no item 12 deste Termo de Referéncia.

1.6.1. Para fins de equilibrio econémico-financeiro, o valor estipulado pela subclausula 1.6 podera sofrer reajuste, desde que seja observado o
interregno minimo de um ano, a variagdo de pregos no mercado concorrente e que a cessionaria solicite formalmente a cedente com a devida antecedéncia.

1.7. A érea a ser explorada compreende ao todo a dimensdo de 86,12 m? (oitenta e seis metros e doze centimetros quadrados), conforme desenho e
layout apresentados na planta baixa disponivel no ANEXO I deste Termo de Referéncia.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. A abertura do presente procedimento licitatorio se faz necessaria, visto que a Incubadora de Empresas da COPPE/UFRIJ abriga diversas empresas
de base tecnolodgica, cujos funciondrios desenvolvem suas atividades, sem mencionar a realizagdo de cursos, seminarios e eventos no local. Por esta razdo, ¢
preciso dispor de um local com estrutura de alimentagdo adequada para atender a tal demanda, pois considerando a localizagdo do prédio e a falta de restaurantes e
lanchonetes na regido, resta demonstrada a conveniéncia, a oportunidade e o interesse publico na realizagdo deste certame licitatorio.

2.2. Nesse sentido, a Incubadora de Empresas da COPPE/UFRJ tem aproximadamente 25 empresas com 6 pessoas em média, totalizando 150 pessoas
fixas diariamente, sendo que uma das empresas possui 90 funcionarios, totalizando 240 pessoas no local. H4 um numero de alunos circulando de dificil precisao,
mas estimados em 50 alunos ao dia.

2.3. Além disso, deve-se considerar o fato de que a contratagdo destina-se precipuamente a apoiar a Incubadora de Empresas da COPPE/UFRJ ¢ a
Universidade Federal do Rio de Janeiro no desempenho de suas atividades, por intermédio da oferta de refei¢des nas melhores condigdes possiveis quanto ao
preco e a qualidade, em suas instalagdes, onde ha grande fluxo de parceiros, servidores, participantes de eventos, visitantes e colaboradores eventuais, o que
justifica a cessdo de area a ser explorada por empresa especializada no ramo de alimentagéo, com a cobranga direta do prego ao consumidor.

2.4. Convém ressaltar que o fornecimento de refei¢des proximo ao local de trabalho evita que as pessoas tenham que percorrer grandes distdncias para
fazer suas refei¢des, gerando economia sob varios aspectos e colaborando para uma melhor produtividade de todos.

2.5. Considerando os motivos acima, a presente licitagdo justifica-se mediante a necessidade de a Incubadora de Empresas da COPPE/UFRJ
dispor de espago reservado para instalagdo e execugdo de servigos de restaurante e lanchonete em apoio ao desempenho de suas atividades, por intermédio da
oferta de refei¢des e lanches em suas instalagdes, onde ha fluxo de estudantes, servidores, colaboradores e participantes de eventos, além de visitantes eventuais
que carecem dessa comodidade, o que justifica a cessao dos espagos a serem explorados por empresa especializada no ramo de alimentagdo, com a cobranga direta
do prego ao consumidor.

2.6. Segundo estimado pela Incubadora de Empresas da COPPE/UFRJ, o volume médio de refei¢cdes servidas de segunda-feira a sexta-feira gira em
torno de 145 (cento e quarenta e cinco) refei¢cdes diarias, fora lanches e bebidas.

3. LOCAIS E HORARIOS PARA OFERTA DOS SERVICOS

3.1. Os servigos de restaurante e lanchonete deverdo ser ofertados no prédio da Incubadora de Empresas da COPPE/UFRJ, a Rua Hélio de Almeida,
s/n, Ilha da Cidade Universitaria, Rio de Janeiro, RJ, CEP. 21941-614.

3.2. A CESSIONARIA devera manter a cozinha e o refeitério em funcionamento no horério comercial de 8:00h as 17:00h de segunda-feira & sexta-

feira, nos dias uteis, obrigando-se a cumprir o horario de 11:00h as 15:00h, para o almogo, bem como os horarios de 8:00h as 17:00h, para café da manha e
lanches.

3.2.1. A CEDENTE poder4, a qualquer tempo da vigéncia contratual, alterar os horarios supracitados, desde que apresente motivagdo formal e com
antecedéncia minima de 48 horas (quarenta e oito horas) 8 CESSIONARIA, que tera um prazo de 48 horas (quarenta e oito horas) para adequar-se aos novos
horarios.

322. Caso a CESSIONARIA pretenda alterar o horario em que os servigos de alimentagdo serdo prestados ou as condigdes dos mesmos, desde que

dentro dos limites legais e contratuais, deve apresentar pedido motivado 8 CEDENTE, ao que, se aceito pela CEDENTE, culminara na elaboragdo de Termo
Aditivo assinado por ambas as partes.

3.2.3. O horario para carga e¢ descarga de fornecedores sera de 07:00h as 11:00h diariamente. Casos excepcionais deverdo ser acordados
tempestivamente com a CEDENTE.

4. CUSTOS COM IMPOSTOS, TAXAS, ACESSORIOS E OUTROS

4.1. Os custos com tributos, contribui¢des fiscais e parafiscais que incidam ou venham a incidir, direta ou indiretamente, sobre os servigos ofertados,
bem como as despesas com pessoal, manutengao e outros, necessarios para a execugdo do objeto, serdo de responsabilidade unica e exclusiva da CESSIONARIA.
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4.2. Sio custos da CESSIONARIA todo e qualquer valor pertinente a aquisicio de pegas para substituigio ou ainda para a prestagio dos servicos como
um todo, atendendo plenamente as necessidades dos clientes e ao objeto deste Termo de Referéncia.

5. GARANTIA

5.1. Para assegurar o integral cumprimento de todas as obrigagdes contratuais assumidas, inclusive indenizagdo a terceiros e multas eventualmente
aplicadas, a CESSIONARIA apresentara garantia anual de 5% (cinco por cento) do valor correspondente ao contrato em uma das modalidades estabelecidas no
artigo 56, da Lei n° 8.666/1993, no prazo de até 15 (quinze) dias Uteis apos a data da assinatura do Contrato de Cessao.

5.1.1. Para efeito da incidéncia do percentual de 5% (cinco por cento) referido na subclausula 5.1, sera considerado o valor anual da contrata¢do, que
corresponde ao total do valor mensal pago pelo uso da area cedida multiplicado por 12 (doze).
5.2. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera vigorar durante todo o periodo de vigéncia contratual, mantendo-se valida
até 3 (trés) meses apos o término do Contrato de Cessao.
5.2.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor
total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).
5.2.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento
irregular de suas clausulas, conforme dispéem os incisos I e II do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.
5.3. Havendo opgao pela modalidade caugdo em dinheiro, o valor devera ser efetuado em favor da CEDENTE em conta especifica na Caixa Economica
Federal, sujeitando-se os valores a corre¢do monetaria.
5.4. Se a opgdo de garantia for em seguro-garantia ou fianga bancaria, a mesma devera conter expressamente clausula de atualizagdo financeira, de
imprescritibilidade, de inalienabilidade e de irrevogabilidade.
5.5. A garantia ficara sob a responsabilidade e a ordem da CEDENTE.
5.6. Havendo repactuacdo de pregos, a garantia sera atualizada monetariamente, conforme o artigo 56, § 4°, da Lei 8.666/1993.
5.7. Se o valor da garantia for utilizado, total ou parcialmente, pela CEDENTE, para compensagdo de prejuizo causado no decorrer da execugdo

contratual por conduta da CESSIONARIA, incluidas indenizagdes a terceiros, esta devera proceder a respectiva reposigdo no prazo de 5 (cinco) dias uteis,
contados da data em que tiver sido notificada.

5.8. A garantia somente seré restituida 8 CESSIONARIA ap6s o integral cumprimento de todas as obrigacdes contratuais.
6. OBRIGACOES DA CESSIONARIA
6.1. Cumprir fielmente o contrato de cessdo de uso firmado.
6.2. Manter, durante a execucdo do contrato, todas as condigdes exigidas para habilitagdo e qualificagdo.
6.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licengas, alvards e encargos tributdrios, civis e comerciais incidentes sobre as atividades a serem
exercidas com base neste Termo de Referéncia e na legislagdo vigente.
6.4. A CESSIONARIA deve apresentar 8 CEDENTE, sempre que for solicitada, a documentagio comprobatéria citada neste item e subitens.
6.4.1. A ndo apresentagdo de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste documento constitui motivo para rescisao unilateral do contrato.
6.5. Apresentar 8 CEDENTE, no momento em que se iniciarem os servigos, nome completo e telefone do responsavel pela CESSIONARIA, que sera
seu representante para sanar qualquer eventual diivida durante a vigéncia contratual.
6.6. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do contrato, ficando todos os empregados habilitados a recebé-lo.
6.7. Apresentar junto 8 CEDENTE comprovacao de contratagdo de seguro contra incéndio relativo a area abrangida, com cobertura adicional dos riscos

de explosdo, ou outro documento que comprove a area segurada, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis apds a assinatura do instrumento de contrato.

6.7.1. A CESSIONARIA teré o prazo de 30 (trinta) dias a contar da apresentagdo da comprovagio de contratagio do seguro para apresentar copia da
apolice definitiva.

6.8. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtengéo de alvaras e quaisquer outros encargos tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as
atividades a serem exercidas com base na legislagdo vigente.

6.9. Informar endereco de e-mail para envio e recebimento mensal do boleto de cobranga, ou Guia de Recolhimento da Unido (GRU), para fins de
pagamento referente a contraprestagdo mensal e outros encargos, se for o caso, imprimir os titulos bancarios e proceder com a sua quitagdo nas datas e condigdes
definidas no presente instrumento.

6.10. Responsabilizar-se pela quitagdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal, estadual ou municipal relacionadas aos servigos explorados.
6.11. Exercer as atividades objeto desta cessdo durante todo periodo estabelecido para a realizagdo de suas atividades, salvo autoriza¢do prévia e por
escrito da CEDENTE.

6.12. Atender com urbanidade e presteza a comunidade universitaria e tantos quantos utilizam ou vierem a utilizar o ambiente objeto desta cessao.

6.13. Oferecer aos usuarios produtos e servigos com qualidade e precos compativeis, fixando em local visivel a tabela de precos e os produtos e servigos
ofertados.

6.14. Observar a qualidade dos produtos e os pregos indicados na tabela mencionada acima.

6.15. Zelar pela boa e completa oferta e execugdo dos servigos, facilitando, por todos os meios ao seu alcance, a ampla agdo fiscalizadora dos prepostos
designados pela CEDENTE, atendendo prontamente as observagoes e exigéncias que lhe forem solicitadas.

6.16. Aceitar e permitir a fiscalizagdo do contrato por fiscal designado pela CEDENTE.

6.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas e comunicadas pelo fiscal do contrato.

6.18. Manter e conservar as suas expensas a area cedida, devolvendo-a & CEDENTE, quando do término ou da rescisdo da presente cessdo, nas

mesmas condi¢des em que declara haver recebido o imével, desocupada e em perfeito estado de conservagdo, incluindo pintura nova, nas mesmas cores ¢ padrao
da original, salvo autorizac¢do expressa da CEDENTE para que o imével seja devolvido em condigdes diferentes.

6.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos, eventualmente causados a UFRJ ou a terceiros, por si ou por
seus prepostos, em decorréncia da execugdo do objeto de contrato.

6.20. Adquirir, instalar e manter, as suas expensas, 0s equipamentos, moveis e utensilios necessarios para o perfeito funcionamento das atividades objeto
desta cessdo, devendo retira-los do local quando do término ou rescisao do contrato.

6.21. Manter nas dependéncias da area cedida equipamentos de combate a incéndio de acordo com as normas vigentes.

6.22. Manter, para a prestagdo dos servigos, inclusive no que tange a limpeza do local, empregados categorizados e identificados, que demonstrem o

vinculo com a CESSIONARIA e habeis para executar suas tarefas.

6.23. Assumir as despesas decorrentes de servigos e materiais de limpeza, e primar pela higiene nas areas de prepara¢do e manipulagdo dos alimentos,
bem como pela manutengdo da area cedida, devendo os mesmos estarem rigorosamente limpos e arrumados, dentro do mais alto padrdo de limpeza e higiene,
incluindo as mesas, cadeiras, portas, vidros, teto, equipamentos e piso, notadamente, no periodo de maior utilizagdo e frequéncia.
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6.23.1. Os produtos de limpeza deverdo ser adequados e especificos a natureza dos servigos de armazenamento, producao e distribuicdo de refei¢oes
industriais, isto ¢, detergentes com alto poder bactericida e agdo fungicida que proporcionem ampla higienizagdo do ambiente, dos equipamentos ¢ dos
utensilios de cozinha e do refeitdrio, bem como das maos dos empregados que manipulam os alimentos. Para tanto, a CESSIONARIA devera utilizar
produtos biodegradaveis, ndo podendo ser utilizados produtos quimicos nocivos ao ser humano.

6.23.2. A limpeza completa da area cedida abrange, de acordo com o objeto licitado, a conservagdo do espago reservado a cozinha e ao refeitorio,
incluindo moéveis, instalagdes, maquinas e utensilios que se encontrem em utilizagao no local, e serd dividida nas seguintes etapas:
6.23.2.1. limpeza diaria, envolvendo varrigdo e posterior limpeza com pano umido e bactericida nas areas do refeitorio e cozinha, bem como
limpeza das mesas, cadeiras, balcdes, vidros, utensilios de cozinha, com desinfecgao; e
6.23.2.2. limpeza semanal, envolvendo lavagem geral de toda a area, todo o piso, limpeza das portas, janelas, persianas, materiais de cozinha,
fogdes, geladeiras, fornos, freezers, balcdes etc., com desinfecgao.
6.24. Providenciar, com a frequéncia necessaria, a dedetizagao de toda a area cedida, incluindo despensa, cozinha e refeitorio, com produtos adequados
ao local e o isolamento necessario de alimentos e utensilios.
6.25. Realizar, bimestralmente ou antes deste periodo, quando necessario, limpeza geral nas caixas de gordura que recebem residuos da cozinha e
refeitorio.
6.26. O lixo e residuos solidos comerciais deverdo ser acondicionados, diariamente, em sacos plasticos resistentes ¢ fechados, em local separado da

cozinha ou da despensa, depositados em cagambas com tampas na area externa do edificio da CEDENTE, observadas as normas técnicas de higiene, a fim de
evitar a proliferac@o de insetos, roedores, microrganismos e propagacdo de odores desagradaveis.

6.26.1. A CESSIONARIA devera providenciar a coleta dos residuos solidos decorrentes de suas atividades, proporcionando o melhor aproveitamento
e descarte adequado dos mesmos atentando no que couber para as disposi¢des normativas, a exemplo do que dispde o Decreto n® 5.940/2006, que trata
especificamente da separagdo dos residuos em areas federais.

6.27. Qualquer profissional contratado pela CESSIONARIA que tenha contraido ou seja suspeito de ter contraido doenga potencialmente transmissiva ou
que apresente, por exemplo, feridas infectadas, infecgdes cutaneas, inflamagdes ou diarreia, devera ser dispensado até o devido restabelecimento de sua satde,
devendo a CESSIONARIA evitar profissionais com tais enfermidades nos locais onde se manipulam alimentos ou em fungdes em que haja possibilidade de
contaminar direta ou indiretamente os alimentos com microrganismos patogénicos.

6.28. Manter pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenga, falta ao servico, demissao de empregados ou por
qualquer outra razao, mantendo sempre o niimero de empregados necessarios para a execugdo dos servigos.
6.29. Fornecer equipamentos de seguranca, ferramentas e outros necessarios para a devida prestagdo do servigo.
6.30. Assumir toda e qualquer obrigacdo trabalhista, previdencidria ou civil para com os empregados que exercerem suas atividades no local objeto desta
cessdo.

6.30.1. A inadimpléncia da CESSIONARIA com referéncia aos encargos estabelecidos ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento a

CEDENTE, nem poderé onerar o objeto do contrato, razio pela qual a CESSIONARIA renuncia expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou
passiva, para com a CEDENTE.

6.31. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Seguranca do Trabalho, observando as determinagdes da Lei n® 6.514/1977, da Portaria n°
3.214/1978 do Ministério do Trabalho, publicada no Diario Oficial da Unido de 06/07/1988 e suas Normas Regulamentadoras, oferecendo a seus empregados as
garantias e medidas indispensaveis de prote¢do, seguranca e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de prote¢do na execugdo dos servigos.

6.32. Realizar a contratagdo diretamente com as concessiondrias dos servigos de energia elétrica, agua e esgoto, de servigos de telefonia e internet e se
responsabilizar pelos custos relativos ao consumo.
6.32.1. Em caso de impossibilidade de contratagdo, providenciar a instalagdo de medidores independentes de energia elétrica, agua e esgoto, e se
responsabilizar pelos custos relativos ao consumo, os quais serdo calculados a partir de afericdo mensal realizada pela CEDENTE.
6.32.2. O inicio das atividades da CESSIONARIA dar-se-4 ap0s a instalagdo dos referidos medidores.
6.33. Responsabilizar-se pelos custos de aquisi¢do de botijoes de gas e seu adequado armazenamento.
6.34. Contribuir com as despesas referentes a manutengio, conservagao, vigilancia e infraestrutura das areas fisicas comuns da respectiva area ou unidade

académica/administrativa da CEDENTE. Para tanto, a CEDENTE cobrard mensalmente, a titulo de ressarcimento, 10% (dez por cento) calculado sobre o valor da
taxa de ocupagdo mensal.

6.35. Fica expressamente proibido 8 CESSIONARIA:
6.35.1. dar outro uso as dependéncias objeto desta cessdo que nao aquele definido pelo contrato e por este documento;
6.35.2. comercializar produtos e/ou servicos diferentes dos especificados no objeto do contrato;
6.35.3. veicular publicidade em mesas, cadeiras, placas etc. sem a prévia e expressa autorizagdo da CEDENTE; e
6.35.4. alterar a cor das paredes das areas ocupadas sem a prévia e expressa autorizagdo da CEDENTE.
7. OBRIGACOES DA CEDENTE
7.1. Colocar a disposicio da CESSIONARIA a érea fisica objeto do contrato de cessdo de uso, nos termos deste documento e seus anexos, quando
houver.
7.2. ~ Acompanhar e fiscalizar, por meio de servidor designado, o desenvolvimento das atividades e 0 cumprimento das responsabilidades assumidas pela
CESSIONARIA no contrato de cessdo de uso.
7.3. Realizar vistorias periddicas para exame das condi¢des de conservagdo das instalagdes utilizadas e do estado de conservagdo e funcionamento dos

equipamentos, mobiliario, aparelhos e instrumentos fornecidos pela CESSIONARIA necessarios a boa prestagao dos servigos.

7.4. Aplicar as sangdes registradas pela fiscalizagio do contrato a quaisquer fatos praticados pela CESSIONARIA contrarios ao disposto no edital e seus
anexos, bem como no contrato e neste Termo de Referéncia, inclusive sugerindo penalidades.

7.5. Apresentar mensalmente 8 CESSIONARIA fatura relativa ao valor da taxa de ocupagio, incluindo os valores relativos ao ressarcimento pelo
consumo de energia elétrica e agua, e também pela manuten¢do, conservagdo, vigilancia e infraestrutura das areas fisicas comuns da respectiva unidade
académica/administrativa da UFRJ.

8. FISCALIZACAO

8.1. A gestdo do contrato, ora objeto de licitagdo, ficard a cargo da Divisdo de Gestdo de Cessdo de Uso (DGCU), da Superintendéncia-Geral de
Patrimonio (SGP), da Pro-Reitoria de Gestdo e Governanga (PR6), da Universidade Federal do Rio de Janeiro (UFRJ), na qualidade de CEDENTE.

8.2. E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execugio dos servigos por parte da CESSIONARIA, dentre as quais a

aplicag@o das penalidades em conformidade com o presente documento e com a legislagdo em vigor.

8.3. O gestor do contrato deverd observar, naquilo que lhe compete, as recomendagdes das autoridades das instdncias académicas/administrativas da
CEDENTE outorgantes das areas objeto deste Termo de Referéncia.
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8.4. A fiscalizagdo do contrato sera exercida por servidor devidamente indicado, de acordo com a area outorgada, pela autoridade responsavel pela
respectiva unidade académica/administrativa da CEDENTE e devidamente nomeado por portaria, ao qual competira dirimir as dividas que surgirem no curso da
prestagdo dos servigos e de tudo dar ciéncia a equipe de gestdo do contrato (PR6), conforme art. 67 da Lei n® 8.666/1993.

8.4.1. Cabe ao fiscal acompanhar a execugdo do contrato, registrando em relatorio todas as ocorréncias relacionadas com a sua execugdo pela
CESSIONARIA, determinando o que for necessario a regularizagdo das falhas ou defeitos observados.

8.4.2. Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais irregularidades cometidas pela CESSIONARIA no cumprimento de seu contrato.

8.4.3. Cabe ao fiscal estabelecer a relagio entre a CESSIONARIA e a autoridade responsavel pela respectiva unidade académica/administrativa da
CEDENTE.

8.5. As notificagdes das irregularidades constatadas na execugio do contrato serdo encaminhadas 8 CESSIONARIA, seja pelo fiscal ou pelo gestor do
contrato, sempre por escrito, estipulando prazo para as devidas corregdes.

8.6. Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal ou gestor do contrato deverdo ser prestados imediatamente, salvo quando implicarem em indagagdes de
carater técnico, hipotese em que serdo respondidas no prazo maximo de 24 horas, podendo ser verbal ou por escrito, conforme orientado pelo fiscal e pelo gestor
do contrato.

8.7. Vencido o prazo dado pela fiscalizag@o para a corre¢do de eventuais falhas, ndo tendo sido sanadas as ilicitudes identificadas, a CEDENTE aplicara
as devidas penalidades.

8.8. A fiscalizagdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CESSIONARIA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
resultante de imperfei¢des técnicas, vicios ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade
da CEDENTE ou de seus agentes e prepostos, em conformidade com o art. 70 da Lei n® 8.666/1993.

8.9. A CESSIONARIA dever4 permitir aos representantes da CEDENTE livre acesso, em qualquer época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizagio
das instalagdes da cessdo, em cumprimento ao que dispde as determinagdes legais.

8.10. Qualquer agdo ou omissio, total ou parcial, da fiscalizagio da CEDENTE, ndo a eximira a CESSIONARIA de total responsabilidade quanto &
execugdo do objeto do contrato.

SANCOES ADMINISTRATIVAS

9.1. Comete infragao administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, o licitante/adjudicatario que:

9.1.1. ndo assinar o termo de contrato, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

9.1.2. ndo assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;

9.1.3. apresentar documentagao falsa;

9.1.4. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

9.1.5. ensejar o retardamento da execugdo do objeto;

9.1.6. ndo mantiver a proposta;

9.1.7. cometer fraude fiscal;

9.1.8. comportar-se de modo inidoneo;
9.2 As sangdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em pregdo para registro de precos, que, convocados, nao
honrarem o compromisso assumido injustificadamente.
9.3. Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as condigdes de participagdo, quanto ao enquadramento como
ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apos o encerramento da fase de lances.
9.4. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas no subitem anterior ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil
e criminal, as seguintes sangoes:

94.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagéo;

9.4.2. Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor estipulado como contraprestagdo mensal pela utilizagdo e exploragdo da area outorgada;

9.4.3. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e

atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

9.4.4. Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

9.44.1. A Sangdo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também ¢ aplicavel em quaisquer das hipoteses previstas como

infragdo administrativa no subitem 9.1 deste Termo de Referéncia.

9.4.5. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punig¢ao
ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

9.5. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com a san¢do de impedimento.

9.6. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de
agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuragao da responsabilidade da
empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagdo
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacdo — PAR.

9.7. A apuragdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo & Administragdo Publica nacional ou estrangeira
nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

9.8. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para apura¢do da ocorréncia de danos e
prejuizos @ Administragao Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente publico.

9.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor
remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Codigo Civil.

9.10. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa ao
licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

9.11. A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levard em considerag@o a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem
como o dano causado a Administra¢do, observado o principio da proporcionalidade.

9.12. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

9.13. As sangdes por atos praticados no decorrer da contratagdo estdo previstas no Termo de Referéncia.

9.14. A dosimetria da penalidade utilizard como base os parametros estabelecidos na norma interna da UFRJ sobre o tema, disponivel em

https://gestao.uftj.br/images/Instrumentos Normativos/NG_2501-01.00.pdf.
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10. CONDICOES DE FUNCIONAMENTO DOS SERVICOS DE RESTAURANTE E LANCHONETE
10.1. Quanto a instalagio de equipamentos necessarios ao funcionamento do restaurante e lanchonete, a CESSIONARIA devera observar
obrigatoriamente:
10.1.1. a oferta da 4rea especificada acima, objeto de cessdo de uso de espago, ¢ destinada exclusivamente a exploragdo da pratica comercial que
oferece diversos tipos de comidas, lanches e bebidas para consumo no estabelecimento ou para viagem, seja na modalidade restaurante ou lanchonete; e
10.1.2. a CEDENTE nio fornecera quaisquer equipamentos ou instalagdes, sendo esses de responsabilidade exclusiva da CESSIONARIA.
10.2. Quanto ao funcionamento do restaurante e lanchonete, a CESSIONARIA devera também observar:
10.2.1. os servicos deverdo ser ofertados em todos os turnos de funcionamento e durante todos os meses do ano, podendo a Administragdo da

Incubadora da Empresas da COPPE/UFRIJ, a qualquer tempo e mediante oficio, alterar os respectivos horarios ou flexiona-los em periodo de férias, de

realizagdo de eventos etc.;

10.2.2. os alimentos a serem fornecidos nas refei¢des para almogo, lanche e/ou café da manha deverdo ser preparados nas dependéncias
da CESSIONARIA;
10.2.3. o restaurante ¢ a lanchonete deverao prover alimentos saudaveis e diversificados, sendo o restaurante obrigado a ofertar bebidas diversas ¢ a

fornecer refei¢des que contenham pelo menos carboidratos, proteina animal, legumes e verduras; e a lanchonete a ofertar, no minimo, lanches, salgados e

bebidas diversas;

10.2.4. nao ha restri¢do a producdo e/ou comercializagio de qualquer tipo de alimento, bem como atendimento ao publico externo;

10.2.5. a CESSIONARIA dever4 seguir as normas sanitarias federais, estaduais e municipais, e os procedimentos técnicos adequados a aquisigdo,
estocagem, pré-preparo e acondicionamento, a fim de garantir as qualidades higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial das refei¢des;

10.2.6. o pagamento pelos produtos sera efetuado diretamente pelo usuario 8 CESSIONARIA, no caixa, em moeda corrente, cartdo de débito, cartio
de crédito e outros meios existentes;

10.2.7. deverdo existir aparelhos de refrigeragdo e/ou resfriamento quando sdo armazenados e vendidos produtos alimenticios pereciveis ou alteraveis;
10.2.8. todos os recipientes para coleta de residuos deverdo ser adequados, em numero razoavel, de facil limpeza e providos de tampo, bem como ter

acondicionados sacos de lixo apropriados ou recipientes descartaveis;

10.2.9. devera ser instalado exaustor, se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco ou desconforto aos professores, alunos,

servidores e demais usuarios nas imediagdes da area cedida;

10.2.10. devera estar afixado em quadro, em local visivel para os consumidores, o endereco e o telefone da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA), entidade responsavel pela fiscalizagdo sanitaria de lanchonetes e restaurantes, bem como o telefone e o endereco do 6rgao de Protegdo e Defesa

do Consumidor (PROCON), bem como os devidos alvaras e licengas de funcionamento;

10.2.11. qualquer substancia alimenticia ndo podera ser exposta a venda a nio ser que esteja devidamente protegida contra poeira, insetos e outras
formas de deterioragdo;

10.2.12. no acondicionamento ou embalagem nio podera haver contato direto de alimentos com jornais, papéis coloridos ou filmes plasticos usados ou
qualquer involucro que possa transferir ao alimento substancias contaminantes;

10.2.13. os alimentos industrializados servidos s6 poderdo ser aqueles registrados nos 6rgaos publicos competentes;

10.2.14. sdo proibidos, no interior do estabelecimento, fumar, permitir a entrada ou a permanéncia de quaisquer animais e/ou ter em despensa, junto aos
alimentos, substancias nocivas a satide ou que possam servir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar alimentos (saneantes, desinfetantes e produtos
similares);

10.2.15. é vedado o fornecimento pela CESSIONARIA de todo e qualquer tipo de bebida alcodlica, tabaco e/ou medicamento ou produto quimico-
farmacéutico.

10.2.16. devera ser mantido rigoroso asseio nas pessoas, nos utensilios, nas instalagdes internas e no local de atendimento ao publico;

10.2.17. todas as pessoas que trabalham no estabelecimento deverdo utilizar vestuario adequado a natureza do servigo, sendo expressamente vedado a

qualquer funciondrio o uso de chinelos, sandalias, bermudas, camisas sem manga, entre outras proibi¢des das normas sanitarias;

10.2.17.1. os trabalhadores responsaveis pela atividade de higienizagdo dos alimentos, bem como pela cocgio e servigo, deverdo utilizar uniformes
compativeis a atividade (conservados e limpos), protetores de cabelo, luvas e, se necessario, mascaras, e em adequado estado de higiene pessoal, sem

barba e/ou bigode, com unhas curtas e sem uso de aderegos e ter praticas adequadas na manipulagdo dos alimentos;

10.2.17.2. o uniforme dos profissionais que manipulam diretamente os alimentos, devera ser de cor branca;
10.2.17.3. o uniforme dos profissionais da limpeza devera ser de cor clara diferente da branca;
10.2.17.4. o uniforme do pessoal do atendimento ao publico devera ser de cor clara diferente da branca e daquela utilizada pelo pessoal da limpeza;
10.2.17.5. ndo sera permitido o uso de boné como protecdo para cabelos;
10.2.17.6. os uniformes deverao ser vestidos nas dependéncias da area cedida, em vestiario proprio;
10.2.17.7. os cal¢ados deverdo ser do tipo fechado.
10.2.18. realizar agdes eficazes e continuas de controle integrado de vetores e pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atragdo, abrigo, acesso e ou

proliferagdo dos mesmos, mantendo um programa de desinsetizagdo e desratizagdo periddico, com frequéncia trimestral ou de acordo com a necessidade

local e fornecer 8 CEDENTE o respectivo certificado de realizagdo, observando que:

10.2.18.1. a execugdo da desinsetizagdo e desratizagdo s6 poderdo ser realizadas com autorizagdo por escrito da CEDENTE; e
10.2.18.2. a CESSIONARIA devera responsabilizar-se pela preparagdo do local a ser desinsetizado e desratizado, providenciando a higienizagdo
do espago ¢ a retirada de alimentos, utensilios etc., facilitando assim a eficacia do procedimento e eliminando os riscos a saude dos usuarios.

10.2.19. apresentar, ainda, outros requisitos minimos necessarios para a exploragdo comercial de restaurante e/ou lanchonete, quais sejam:
10.2.19.1. instalagdes fisicas adequadas de forma a possibilitar um fluxo ordenado e a facilitar as operagdes de manutengdo, limpeza e desinfecgio;
10.2.19.2. projeto de instalagdo de equipamentos de acordo com o manual da Associagdo Brasileira das Empresas de Refei¢oes Coletivas
(ABERC);
10.2.19.3. equipamentos mantidos organizados e em adequado estado de conservagao;
10.2.19.4. utensilios apropriados para o uso, conforme a finalidade do estabelecimento;
10.2.19.5. a presenca de responsavel técnico e/ou de outros profissionais exigiveis;

10.2.19.6. atendimento as normas de legislagdo vigente, conforme resolugdo RDC n° 216 — ANVISA;

10.2.19.7. ateng@o permanente quanto a higiene pessoal; e
10.2.19.8. capacitagdo periodica em técnicas de manipulagdo higiénica dos alimentos.
11. PRESTACAO DOS SERVICOS DE GASTRONOMIA E ALIMENTACAO
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11.1. Os servicos de gastronomia e alimentagdo deverdo ser apresentados ao publico, conforme as especificagdes do cardapio basico, disposto no item
12, devendo este servir de referéncia para os alimentos a serem ofertados em refei¢des para almogo, bem como para lanche e/ou café da manha, no sistema de
revezamento, observadas as seguintes composigdes:

11.1.1. pista com balcdes térmicos de cocgdo e distribui¢do de alimentos, contendo pontos de apresentagdo de pratos para refeigdes no sistema self-
service, por quilograma, que incluem estagdes de:

a) saladas;
b) pratos proteicos;
¢) guarnigdes;

d) carnes, aves e peixes grelhados.

11.1.2. as frutas servidas como sobremesa deverdo ser de espécies diversas, de forma alternada, de acordo com a estagdo do ano.
11.1.3. as aves, quando servidas, serdo em partes de coxa, sobre coxa, peito e filé de peito, no minimo 3 (trés) vezes por semana.
11.1.4. os peixes, quando servidos, serdo em partes de filé, posta ou assado, no minimo 2 (duas) vezes por semana.
11.2. Além das refeigdes para almogo, no sistema self-service, por quilograma, a CESSIONARIA deveré podera oferecer opgdes de pratos cobrados a

parte, respeitados os valores de mercado.

11.3. Balcdo com ponto de cafeteria e lanchonete: para oferta de produtos de primeira qualidade, tais como cafés (expresso, cappuccino, café com creme,
café com leite etc.) doces (mini tortas, tarteletes, mousses etc.), salgados assados (terrines, mini folheados, pao de queijo etc.), sanduiches (misto, queijo quente
etc.) bebidas (refrigerantes, sucos de frutas, chocolate, 4gua mineral, mate etc.).

11.4. A CESSIONARIA devera oferecer preparagdes de sabor, consisténcia e apresentagdo compativeis com as normas e técnicas, dietéticas e
nutricionais.
11.5. A preparagdo das refeigdes devera obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culinaria, proporcionando alimentagdo saudavel e

adequadamente temperada, respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificagdo - fisico, quimico e
biologico - no sentido de assegurar a preservagdo de nutrientes.

11.6. Todos os procedimentos relacionados com a prestagdo dos servigos de gastronomia e alimentag@o, no que couber, deverdo observar rigorosamente o
disposto na legislagdo vigente, sendo de responsabilidade exclusiva da CESSIONARIA.

11.7. Deverao ser retirados do refeitorio, diariamente, até o final de cada expediente, os alimentos preparados e ndo servidos.

11.8. A CESSIONARIA dever4, sempre que solicitada pela CEDENTE, apresentar relatorio com quantidades mensais de refeicdes fornecidas em

almogos e lanches, bem como o nimero de usuarios atendidos por dia em um més.

12. CARDAPIO BASICO
12.1. O cardapio bésico apresentado neste item, para almogo, lanche e/ou café da manha devera servir de referéncia para as refeigdes a serem oferecidas
no sistema de revezamento, de forma que todo o cardapio possa ser servido durante um periodo de 30 (trinta) dias.
12.2. O cardapio ofertado podera ser modificado em qualquer época, mediante a prévia anuéncia da CEDENTE, a fim de diversificar as refei¢des.
12.3. O cardapio devera ser de responsabilidade de profissional de nivel superior, nutricionista, qualificado para o desempenho das atividades pertinentes
ao objeto, que podera prestar servigo 8 CESSIONARIA ou por ela ser contratado.
12.3.1. O cardapio devera ser assinado por nutricionista, e ficara exposto para consulta dos usuarios, em local visivel, no refeitorio.
12.4. O cardépio das refeigdes para almocgo, no sistema self-service, por quilograma, devera ser oferecido diariamente contendo, no minimo, a seguinte

composi¢do de alimentos a serem servidos em balcdes térmicos, contendo:
12.4.1. Um ponto de saladas, sendo:
a) 02 (duas) de vegetais crus;
b) 02 (duas) de vegetais cozidos;
¢) 01 (uma) elaborada com maionese, molhos, leguminosas, tais como salpic@o ou tabule etc.;

d) 01 (um) tipo de salada variada com mais de trés ingredientes (cereais, leguminosas, frutas secas e oleaginosas, kanikama etc.), temperada com
molhos.

12.4.1.1. As saladas deverfo estar em harmonia com os demais itens do cardapio, observando-se composicdo, sabor e textura.
12.4.2. Um ponto de pratos quentes, contendo, no minimo:

12.4.2.1. 03 (trés) pratos principais (proteicos), sendo uma carne vermelha, uma carne branca, uma opg¢ao diversificada (embutidos, defumados,
bacalhau, visceras, feijoada, dobradinha etc.), preparados em diversas variagdes, como ensopados, assados, grelhados, a milanesa, a rolé, ao molho, a
doré, de panela etc.

12.4.2.2. 07 (sete) guarnigdes, sendo:
a) 02 (dois) tipos de arroz, sendo um integral e o outro variado, podendo ser branco, a grega, colorido etc.;
b) 02 (dois) tipos de feijao, sendo um preto e o outro variado, podendo ser mulatinho, vermelho, carioca, fradinho, tropeiro, tutu etc.;
¢) 01 (um) tipo de batata ou tubérculo, podendo ser cozido, frito, assado, ou em forma de puré, gratinado etc.;

d) 02 (dois) acompanhamentos, sendo um deles a base de legumes e vegetais cozidos para dietas e o outro, podendo ser preparado na forma de
pasteis, empanados, farofas, quiches, tortas, suflés, frigideiras etc.

12.5. Além do cardépio das refei¢cdes para almogo, no sistema self-service, por quilograma, a CESSIONARIA devera oferecer opgdes de alimentos,
contendo, no minimo, o seguinte:

12.5.1. ponto de Sobremesas, sendo:
a) 03 (trés) tipos de doces elaborados (pudim, pavé, torta, doces caseiros, compotas e mousse), ¢€;
b) 02 (dois) tipos de frutas ou salada de frutas sem adi¢do de agtcar, destinadas as dietas nutricionais;

12.6. No cardapio diario das refeicdes para almogo, a CESSIONARIA devera sempre fornecer no servigo de self-service, por quilograma, 1 (uma) opgéo
de alimento hipossodico e hipocalérico, para atender aos clientes em tratamento dietoterapico e, ainda, 1 (uma) opgéo de alimento para dietas vegetarianas.

12.7. O cardapio das refei¢des para lanche e/ou café da manha, os quais serdo comercializados por pregos unitarios e manterdo parametro de prego com
os praticados no comércio local, devera conter, no minimo:

a) 03 (quatro) tipos de salgados assados (pasteis, folheados, pao de queijo etc.);
b) 03 (quatro) tipos de sanduiches feitos na hora (misto, queijo quente etc.);
¢) 01 (uma) opgao de sanduiche natural;

d) 03 (trés) tipos de sobremesas (tortas, bolos e doces);
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e) frutas e salada de frutas da estac@o;

f) 03 (trés) tipos de sucos de frutas naturais e vitaminas;

g) bebidas variadas (refrigerantes, sucos de frutas, 4gua mineral, mate etc.);

h) chocolates, chas e cafés (expresso, cappuccino, café com creme, café com leite, chocolate quente etc.).

12.8. A CESSIONARIA devera disponibilizar aos usudrios agtcar, adogante, ketchup, mostarda, pimenta, maionese, etc. que deverdo ser industrializados
e conservados de forma adequada; bem com galheteiros com azeite, shoyu, molho inglés, paliteiros e guardanapos.

12.9. Além dos sucos industrializados, deverdo ser fornecidos sucos feitos com polpa de frutas ou com frutas in natura, em variedades, contemplando a
diversidade de sabores existentes no mercado.

13. INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

13.1. A CESSIONARIA providenciara os equipamentos de acordo com as exigéncias da legislagio vigente, visando a perfeita prestagdo dos servigos de
gastronomia e alimenta¢do na area cedida, incluindo, mas ndo se limitando a: bancadas de ago inoxidavel; fogdes industriais; freezer e refrigeradores; chapa
elétrica; estufa para salgados; balcdes térmicos e frios; cafeteira inox; balcdo refrigerado para tortas e sobremesas; balanga eletronica etiquetadora; mesa em inox;
utensilios de cozinha; panelas; portas-guardanapo; paliteiros; saleiros; bisnagas para molhos; pratos de louga; talheres de ago inoxidavel; descartaveis (talheres,
copos ¢ pratos); e tudo o mais que for necessario para o fiel e bom cumprimento das clausulas e condig¢des previstas no Edital.

13.2. A CESSIONARIA devera utilizar equipamentos modernizados ¢ manté-los em bom estado de conservagio e, se necessério, substitui-los se forem
avariados de forma irreparavel, ou quando solicitado pelo fiscal do contrato, a fim de ndo prejudicar o fornecimento regular das refeigdes.
13.3. A CESSIONARIA fornecera pratos de louga, talheres totalmente de ago inoxidavel (inclusive cabos) e utensilios de cozinha em quantidade
suficiente para atender a demanda dos usuarios do refeitorio.
13.4. A CESSIONARIA devera providenciar extintores de incéndio do tipo ¢ quantidades necessarios para atender as normas de seguranga e a legislagdo
em vigor.

13.4.1. A inspegio e recarga dos extintores de incéndio na area cedida é obrigacio da CESSIONARIA, que devera providenciar a sua manutengio a

cada 12 (doze) meses por empresa especializada e de acordo com a Norma Brasileira - NBR 12962, da Associa¢do Brasileira de Normas Técnicas (ABNT),
devendo o teste hidrostatico ser realizado pela empresa contratada para executar o servigo.

13.5. As instalagdes, reformas e adaptagdes que se fizerem necessarias ao funcionamento dos equipamentos, a exemplo de sistemas de exaustdo, elétrico,
hidraulico e de gas, mediante anuéncia prévia da CEDENTE, serdo de responsabilidade da CESSIONARIA, sem quaisquer dnus para a contratante, ficando o seu
acompanhamento a cargo do fiscal do contrato.

14. CONTROLE DE QUALIDADE

14.1. No que tange ao Controle de Qualidade, compete &8 CESSIONARIA:
14.1.1. providenciar, por sua conta e risco, a conservagdo das refei¢des e dos estoques de alimento “in natura”, a temperatura ambiente ou refrigerada,
assim como do material necessario a sua atividade normal;
14.1.2. executar o controle de géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a qualidade, estado de conservagdo, acondicionamento, condi¢des
de higiene e ainda observadas as exigéncias vigentes de registro nos orgaos competentes e prazo de validade;
14.1.3. refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio do dia que tenham sido considerados improprios para o
consumo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;
14.1.4. ndo permitir a presenga, nas dependéncias do refeitério, de itens com prazo de validade vencido, sejam géneros alimenticios, produtos
descartaveis ou de limpeza;
14.1.5. controlar a temperatura das preparagdes expostas nos balcdes térmicos de distribuigdo dos alimentos durante o almogo, de forma que estes ndo
estejam acima de 20°C (vinte graus Celsius) para as refeigdes refrigeradas ou abaixo de 60°C (sessenta graus Celsius) para as quentes;
14.1.6. manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e refrigeradores) em condigdes adequadas, com base nas normas
técnicas sanitarias vigentes;
14.1.7. manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apos o preparo a uma temperatura superior a 65°C ou inferior a 7°C, no caso das saladas e
sobremesas, até 0 momento final;
14.1.8. responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver
suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos “in natura” ou preparados, os mesmos deverao ser suspensos do consumo;
14.1.9. realizar o controle higiénico-sanitario dos alimentos em todas as suas etapas;
14.1.10. prevenir a ocorréncia de contaminagdo cruzada entre os diversos alimentos durante o pré-preparo e preparo final; e
14.1.11. Adotar, no que couber, os demais procedimentos estabelecidos no Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentagdo, de

que trata a Resolu¢do RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

14.2. O padrio de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera estar em conformidade com o prescrito na Portaria n® 326, de
30/07/1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude.

15. PESQUISA DE SATISFACAO

15.1. O nivel de satisfacdo sera objeto de avaliacdo constante pela CEDENTE, a cargo da Incubadora de Empresas da COPPE/UFRIJ, através de
pesquisas, com o objetivo de avaliar o grau de satisfago dos usudrios do refeitorio, em relagdo as condigdes de atendimento e a qualidade dos servigos prestados
pela CESSIONARIA, sendo certo que o resultado apurado devera influenciar diretamente a operacionalizagdo da CESSIONARIA.

15.2. A Pesquisa de Satisfagdo sera realizada, ao menos 1 (uma) vez por ano pela CEDENTE, com os usuarios do refeitério, escolhidos de forma
aleatoria, os quais serdo submetidos ao preenchimento do questionario, conforme Modelo de Formulario, constante no Anexo II deste Termo de Referéncia.

15.3. A pesquisa de satisfacdo devera avaliar, entre outros, mas ndo se limitando, os seguintes indicadores:
a) qualidade das refei¢des;
b) qualidade dos lanches;
¢) qualidade das frutas;
d) qualidade dos sucos;
e) apresentagdo dos pratos;
f) sabor e tempero;
g) variedade do cardapio;

h) espera para se servir;
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i) reposigdo de preparagdes/utensilios;
j) limpeza do ambiente;
k) presteza no atendimento;
1) nivel geral de satisfacdo; e
m) outros aspectos necessarios.

15.4. Cada indicador da pesquisa sera avaliado de acordo com a tabela de medi¢do de graus de satisfagdo, aos quais sera atribuida uma pontuagao,
conforme abaixo relacionada:

grau de satisfacao pontuacio
otimo 5 (cinco)
bom 4 (quatro)
regular 3 (trés)
ruim 2 (dois)
muito ruim 1 (um)

tabela de medigdo

15.5. A pesquisa de satisfacdo sera considerada satisfatoria quando o somatorio de itens classificados como 6timo, bom e metade dos que alcangarem
grau regular obtiverem pontuagao acima de 50% (cinquenta por cento).

15.6. A pesquisa de satisfagdo sera considerada insatisfatoria quando o somatorio de itens classificados como muito ruim e metade dos que alcangarem
grau regular obtiverem pontuagao igual ou maior que 50% (cinquenta por cento).

15.7. Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfagdo for insatisfatorio, a CEDENTE devera:
a) indicar 8 CESSIONARIA os itens insatisfatorios; e
b) solicitar a imediata melhoria dos itens em questao.

15.8. Caso a pesquisa de satisfagdo apresente resultado satisfatorio, a CESSIONARIA continuara com a cessdo valida até a realizagio de uma nova
pesquisa com resultado diverso ou o fim da vigéncia contratual.

15.9. Caso a pesquisa de satisfacdo apresente resultado insatisfatorio:
a) em até 02 (dois) itens, sera encaminhada comunicagao formal a fim de obter a imediata resolu¢do dos problemas apresentados;

b) de 03 (trés) a 05 (cinco) itens, a CEDENTE enviara aviso de adverténcia 8 CESSIONARIA, sem prejuizo da aplicagdo de multa de GRAU 2,
conforme a Tabela de conversdo das multas em percentual sobre a retribuigdo mensal, constante do ANEXO III deste Termo de Referéncia;

¢) de 06 (seis) a 07 (sete) itens, a CEDENTE podera aplicar multa de GRAU 3, conforme a Tabela de conversdo das multas em percentual sobre
a retribui¢do mensal, constante do ANEXO III deste Termo de Referéncia; e

d) de 08 (oito) a 10 (dez) itens, a CEDENTE podera aplicar multa de GRAU 5, conforme a Tabela de conversido das multas em percentual sobre
a retribui¢do mensal, constante do ANEXO III deste Termo de Referéncia, ou rescindir o Contrato de cessio.

15.10. Caso haja reincidéncia do resultado de insatisfatorio na pesquisa de satisfag@o, em periodo inferior a 12 (doze) meses, a CEDENTE poderé aplicar
multa de grau superior ou rescindir o Contrato de Cesséo, seguindo o disposto na Tabela de Multas que constitui o ANEXO III deste Termo de Referéncia.
15.11. Os valores das multas serdo convertidos na forma da contrapartida mensal, observado o procedimento consignado no item 18 deste Termo de
Referéncia.
15.12. O Modelo do Formulario de Pesquisa de Satisfagdo ¢ objeto do ANEXO II deste Termo de Referéncia.
16. OBRAS E BENFEITORIAS
16.1. As obras necessarias ao imovel objeto do contrato, inclusive aquelas que importarem na seguranga ou solidez do prédio, s6 poderdo ser executadas
mediante prévia e expressa autorizagdo por escrito da CEDENTE.
16.1.1. As obras autorizadas serdo executadas pela CESSIONARIA as suas exclusivas expensas, sem direito a retencdo ou indenizagio.
16.1.2. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area cedida, ainda que necessaria, sera indispensavel prévia e expressa autorizagdo por
escrito da CEDENTE e ela passara a constar como parte integrante do patrimonio da UFRJ, independentemente de indenizagao.
16.1.3. Finda a cessdo de uso, a CEDENTE podera, justificadamente, exigir que as benfeitorias ou modificagdes introduzidas sejam retiradas as
expensas da CESSIONARIA, que, neste caso, ficara obrigada a pagar a taxa de ocupagdo mensal devida até que a area objeto do ajuste seja efetivamente
restituida a CEDENTE.
16.2. A cessionaria responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas, hidraulicas, telefone e internet) da area cedida, obrigando-se a
manté-las em perfeitas condi¢des de uso e funcionamento, devendo para isso:
16.2.1. Comunicar por escrito 8 UFRJ qualquer dano ou avaria as instalagdes, ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados;
16.2.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substitui¢do por outra nova, em caso de danos, avarias ou prejuizos
causados, inclusive, por seus empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas;
16.2.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalagdo somente apos serem devidamente analisados pela CEDENTE, por meio de
aprovagdo prévia e por escrito; e
16.24.  Toda a manuten¢do efetuada nas instalagdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto do contrato, serd de responsabilidade da
CESSIONARIA, que arcara com o 6nus advindo dessa agao.
16.3. A CESSIONARIA devera apresentar o projeto hidraulico e elétrico, constando localizagio e especificagio dos equipamentos a serem utilizados, em
até 05 (cinco) dias apos a assinatura do contrato, submetendo-o a aprovacdo da CEDENTE.
16.4. Ao inicio da vigéncia do contrato, a CEDENTE entregara a CESSIONARIA, acompanhado das chaves da area cedida, se for o caso, relatorio

informando as condigdes da area, que devera ser entregue em condigdes iguais ou melhores ao final da vigéncia contratual.

16.4.1. Caso haja qualquer divergéncia entre as condigdes iniciais da 4rea cedida e as condigdes no final da vigéncia contratual, a CESSIONARIA
obriga-se a executar as obras necessarias aos reparos daquilo que for apontado.

16.4.2. Caso o periodo necessério para a execugio dos reparos ultrapasse a vigéncia contratual, a CESSIONARIA obriga-se a efetuar o pagamento da
taxa de ocupagdo até a data da efetiva desocupagao.

17. VISITA TECNICA
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17.1. Os candidatos, caso tenham interesse, podero visitar previamente o imovel pretendido, ficando cientes de sua situagdo fatica, ndo tendo assim
qualquer direito a reclamar quanto ao estado de conservacgdo, ocupagdes, passeios, cercamento, aclives, declives, ligagdes elétricas, hidraulicas, cloacais, bem
como quanto as condi¢des urbanisticas do imovel, das instalagdes e/ou dos equipamentos.

17.2. A visita devera ser realizada de segunda a sexta-feira, durante o horario comercial, e devera ser previamente agendada com a Divisdo de Gestao de
Cessao de Uso exclusivamente pelo e-mail cessaodeuso@pr6.ufrj.br.

17.3. O prazo para a visita técnica iniciar-se-4 no dia util seguinte ao da publica¢do do Edital, estendendo-se até o dia 1til anterior a data prevista para
abertura da sess@o publica.

17.4. Para a visita, o licitante ou o seu representante legal devera estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da visita e possuir conhecimento técnico do objeto da licitagdo.

17.5. Recomenda-se que o licitante faga a visita técnica, pois a mesma representara a oportunidade para que o interessado tome conhecimento de tudo
aquilo que possa, de alguma forma, influir sobre o custo, preparagdo da proposta e execugdo do objeto, além de conhecer as caracteristicas e especificagdes,
condi¢des especiais ou dificuldades que possam interferir na execugdo do objeto explorado, tais como: condi¢des locais, equipamentos necessarios a execugao,
metragem do local, meios de acesso ao local; além de fazer todos os questionamentos e solicitagdes técnicas que achar necessarios para elaboragdo de
sua proposta comercial.

17.6. O exame, a conferéncia e a constatagdo prévia de todos os detalhes e caracteristicas técnicas do objeto passam a ser de responsabilidade exclusiva
do interessado, ndo se permitindo alegar o desconhecimento de tais fatores como forma de reivindicar qualquer tipo de modifica¢ao no contrato.

17.7. A responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de omissdo na verificagdo dos locais de instalagdo e execucdo dos servigos é
exclusivamente do licitante e, posteriormente, da CESSIONARIA.

18. CONDICOES DE PAGAMENTO

18.1. Ao valor mensal ofertado pela CESSIONARIA, a titulo de contraprestagio mensal pelo uso do imédvel objeto de licitagdo, sero acrescidos durante
o més de referéncia os valores relativos ao ressarcimento pelo consumo de energia elétrica e agua, quando for o caso, e também pelos gastos com manutengao,
conservagao, vigilancia e infraestrutura das areas fisicas comuns da respectiva unidade académica/administrativa da CEDENTE.

18.2. A contraprestagio mensal devera ser paga pela CESSIONARIA até o décimo dia corrido do més subsequente ao vencido, por meio de boleto de
cobranga emitido pela CEDENTE.

18.2.1. O néo pagamento do valor devido pelo uso do espago fisico, nos seus devidos prazos, implicara na aplicagdo da multa moratoria de 2% (dois
por cento), com acréscimo dos juros moratdrios no montante de 1% (um por cento) ao més pro rata die, além de atualizagdo monetaria sobre o valor vencido
€ nao pago.

18.2.2. O inadimplemento do recolhimento da contraprestagdo mensal por periodos superiores a 3 (trés) meses, consecutivos ou ndo, acarretara
rescisdo do contrato.

18.3. Em relagdo aos periodos de interrupcio das atividades académicas, podera ser concedido & CESSIONARIA, cujas atividades sejam diretamente
afetadas pela auséncia de estudantes e/ou servidores docentes ou técnicos-administrativos no campus ou unidade, um desconto de 50% (cinquenta por cento) no
valor da taxa de ocupagdo, pro rata die, visando a manutengdo do equilibrio econdmico-financeiro da outorga, nio incidente sobre o ressarcimento pelos gastos
com abastecimento de agua e pela manuteng@o, conservagdo, vigilancia e infraestrutura das areas fisicas comuns da respectiva unidade académica/administrativa
da CEDENTE.

18.3.1. Qualquer desconto que venha a ser concedido 3 CESSIONARIA serd aplicado sobre a contraprestagio mensal com data de vencimento
subsequente a data de comprovagdo do direito ao referido desconto.

18.4. E responsabilidade da CESSIONARIA efetuar o pagamento no prazo estipulado nos termos do contrato, deste documento e seus anexos, quando
houver.
18.4.1. Depois de realizado o pagamento, a CESSIONARIA dever4 fornecer copia de comprovante 8 CEDENTE, sempre que solicitado.
19. DOCUMENTOS DE HABILITACAO
19.1. Os documentos exigiveis durante a fase de licitagdo e para a assinatura do contrato sdo aqueles que a Coordenagdo de Licitagdo da Pro-Reitoria de

Gestdo e Governanga vier a exigir em edital, sem prejuizo de que, em qualquer fase, venham a ser exigidos outros documentos empresariais de praxe.

20. FORMALIZACAO DO TERMO DE CONTRATO, VIGENCIA, VALOR, RESCISAO E ALTERACOES
20.1. Termo de Contrato e Vigéncia:
20.1.1. A vigéncia do contrato de concessdo sera de 24 (vinte e quatro) meses, com validade e eficacia legal ap6s a publicagdo do seu extrato no

Diario Oficial da Unido, podendo, no interesse das partes, ser prorrogado até o limite de 60 (sessenta) meses, mediante termo aditivo, caso sejam preenchidos
os requisitos abaixo e autorizado formalmente pela autoridade competente:

20.1.1.1. os servicos objeto da cessdo de uso foram prestados regular e satisfatoriamente a comunidade académica e ao publico externo da
CEDENTE;

20.1.1.2. a CEDENTE ainda tenha interesse na continuidade da oferta do servigo a comunidade;
20.1.1.3. o valor da cessdo do imdvel permanega atualizado com relagdo ao seu valor de mercado;
20.1.1.4. nao haja interesse pela afetagdo do imével a atividade fim da CEDENTE; e

20.1.1.5. a CESSIONARIA concorde com a prorrogacio.

20.1.2. O prazo de inicio dos servigos serd de 30 (trinta) dias corridos, contados a partir da data de assinatura do Contrato, podendo haver a
prorrogagdo deste prazo a critério da CEDENTE.

20.2. Reajuste:

20.2.1. O valor da contraprestagdo mensal serd reajustado anualmente de acordo com a variagdo acumulada do IGP-M ou qualquer outro indice a ser
adotado pelo Governo Federal, passando a dar-se incidéncia do reajuste em periodos menores assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis.

20.3. Rescisdo de Contrato:
20.3.1. A rescisdo do contrato podera ser:

20.3.1.1. determinada por ato unilateral e escrito da CEDENTE, nos casos enumerados nos incisos I a XII do artigo 78 da Lei n°® 8.666/1993,
notificando-se a CESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias;

20.3.1.2. amigavel, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja conveniéncia para a CEDENTE; e¢/ou
20.3.1.3. judicial, nos termos da legislagdo vigente sobre a matéria.
20.3.2. Sera considerado justo motivo para rescisdo unilateral do contrato pela CEDENTE:

20.3.2.1. a inexecugao total ou parcial deste contrato, conforme disposto nos artigos 77 a 80 da Lei n° 8.666/1993;
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20.3.2.2. a suspensdo, paralisagdo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas clausulas do instrumento contratual, sem justa causa e sem
a prévia autorizagao por escrito da CEDENTE;

20.3.2.3. a incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais de 3 (trés) vezes durante a execugdo do instrumento de cessdo,
na mesma incidéncia;

20.3.2.4. a interdigio das instalagdes ou paralisagio temporaria dos servigos por conta da CESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de infragio;

20.3.2.5. a ocorréncia de qualquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei n°® 8.666/1993, independentemente de qualquer notificagdo judicial
ou extrajudicial; e/ou

20.3.2.6. a inadimpléncia do recolhimento da taxa de ocupagdo devida pela utilizagdo do imovel por periodo superior a 3 (trés) meses,
consecutivos ou nao.

20.3.3. A rescisdo contratual motivada pela CESSIONARIA podera ensejar, além da aplicagdo das penalidades previstas, a responsabilizagdo civil por
perdas e danos ocorridos.

20.4. Alteragdes de Contrato:

20.4.1. Os termos de contrato poderdo ser alterados nos casos previstos no art. 65 da Lei n® 8.666/1993, desde que haja interesse da CEDENTE, com
apresentacgdo das devidas justificativas, sempre por meio de termos aditivos e apostilamentos, conforme o caso.

21. DISPOSICOES GERAIS

21.1. Os casos omissos serdo resolvidos conforme dispdem as Leis Federais n° 10.520/2002 e 8.666/1993, Codigo Civil e demais legislagdes vigentes e
pertinentes a matéria.

21.2. A abstengao, por parte da CEDENTE, de quaisquer direitos e/ou faculdades que lhe assistem em razdo do contrato e/ou lei ndo importara renuncia a
estes, ndo gerando, pois, precedente invocavel.

21.3. A CEDENTE néo assume, inclusive para efeitos da Lei n° 8.078/1990 (Cddigo de Protec@o e Defesa do Consumidor), qualquer responsabilidade
pela atividade exercida pela contratada.

22. ANEXOS

ANEXO I PLANTA BAIXA

ANEXO II MODELO DE FORMULARIO DE PESQUISA DE SATISFACAO

ANEXO I TABELAS DE MULTAS E DE CONVERSAO DE MULTAS EM PERCENTUAIS SOBRE A
RETRIBUICAO MENSAL

tabela de anexos

O presente documento segue assinado pelo servidor que o elaborou/revisou, pela autoridade requisitante e pela autoridade responsavel pela aprovagido da
conveniéncia e oportunidade, com fulcro no art. 9°, inciso II, do Decreto n® 5.450/2005 e art. 15 da IN n°® 02/2008-SLTI/MPOG, cujos fundamentos passam a
integrar a presente decisdo por forc¢a do art. 50, § 1°, da Lei n® 9.784/1999.

» Servidores responsaveis pela elaboragio e revisdo: Jean Martins Araujo, Diego Camargo Falcdo, Artur Rivello de Moura Fortes e Taiana Fortunato Aratjo,
respectivamente servidores, Diretor da Divisdo de Gestao de Cessao de Uso e Superintendente-Geral de Patrimonio;

¢ Autoridade requisitante: Professor Ericksson Rocha e Almendra, Diretor de Planejamento, Administragdo e Desenvolvimento Institucional da COPPE;

* Autoridade responsavel pela aprovagéo da conveniéncia e oportunidade: André Esteves da Silva, Pro-Reitor de Gestdo e Governanga.

ANEXO 1
PLANTA BAIXA

10/12



30/09/2022 09:38

SEI/UFRJ - 2132928 - Termo de Referéncia

PRODUCED BY AN AUTODESK I:'DUC!\HPHAL PRODUCT

-1
O]

~

BANH. 5
FEM,

2 ed CIRC.

%14

PREFARD
16, 53m*
P2, 50

CIRCULAGAC

FO=3,55m

TUILD DF MORD
419
B

1 ESPEDFICALDES
Orea
P LPTLAY] (D M) B aaTe il

e

L FRTER AT R CO8 BRECH SIVE FIICD DL BA BN GU SRELA
3 CEEMECY. IGaTiers A S BRARDD

AREs TETaL OEPONWEL Pafa FESTAURAKTE = 86,15m"

SALAD DT
Y RESTAIRANTE

Elav

| CAPACIDACE: 6 nagarer
A7 Bimt
Pi=3 Sty

k]

_L_r

2
wanu

Ee B paTIO
INTERNO

PRODUCED BYMMODETEDUGATMPROWCT

1ED 4190
.10

CIRCUL
PR=2,

A0
£

(3", LOCALIZAGAO

e {56 ESLma)

TLRG CE SRT

PR EAIAR IE BYPSERAS - COPPE
Ty o
ARCINTETURA

% URIERSIDACE FEDERAL [0
moDe B

T
CHOUASTRO. RESTALRAMTE

Ifi“\. PLANTA BAIXA

-\__,' ESCua 1T

i

M

LONa0HE TYNOLYINGA ¥SA0LNY NV 4R GAN00Hd

ANEXO I1

MODELO DE FORMULARIO DE PESQUISA DE SATISFACAO:
Pesquisa de satisfacio realizada pela Incubadora de Empresas da Coppe/UFRJ

(Nome da empresa CESSIONARIA)

Contrato de cessdo n° 20

Periodo de: (periodo da pesquisa)

Julgue os seguintes aspectos dos servigos para

almogo e lanche de acordo com a sua satisfagéo:

Marque com um X o numero correspondente, sendo:

(1) Muito Ruim, (2) Ruim, (3) Regular, (4) Bom, (5) Otimo, (NSA) N&o se aplica, ou ndo posso julgar por nunca ter observado/experimentado.

- NOTAS:
ITENS DE AVALIACAO: 1 2 3 NSA
ALMOCO
1 | Ap tagdo dos pratos
2 Sabor e tempero
3 | Qualidade das refeigies
4 Disponibilidade de azeite, sal, vinagre...
5 | Identificagdo dos pratos
6 | Reposicdo de preparagdes/utensilios
7 Espera para se semnir
8 | Variedade do cardapio
9 Recolhimento de bandejasipratos
10 | Atendimento na balanga
11 | Atendimento no Caixa
LANCHE
12 | Qualidade dos lanches
13 | Sabor do s bolos e tortas
14 | Qualidade das frutas
15 | Qualidade dos sucos
16 | Apresentacdio dos ali mentos
GERAL
17 | Organizagao
18 | Limpeza do ambiente
19 | Presteza no atendimento
20 | Mivel geral de satisfacdo

Sugestdes, criticas e elogios:
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ANEXO III

TABELAS DE MULTAS E DE CONVERSAO DE MULTAS EM PERCENTUAL SOBRE A RETRIBUICAO MENSAL

https://sei.ufrj.br/sei/controlador.php?acao=documento_visualizar&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2278528&infra_sistema=10...
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GRAU | IRREGULARIDADE PONTOS
Pregas cobrados em desacerda com o Contrato 1
Descumpriments dos hordrios de abertura o fechamente 1
Descumpriments de carddpio apresentads ¢ autorzade 1
Inefciéncia na reposicho das preparaghes durante o hordric de 1
funcianamento

Lova Austincia de manutencio adequada em equipamentos de propriodade da 1
CEDENTE
Auséncia ou inadequagio dos prismas de identificagio das preparagies 1
Recusa em receber gualguer meio de pagamento dentrz o5 enumerados 1
ne Contrato.

Falta de treco nas transagdes pagas em especie 1

Falha em emitr cupom fiscal para as transagdes efetuacias, P

independentamente de solicitagéo do usudrin

Empregades trajande uniformes sujos ou ingdequados 4 fungiio 2

Descrganiza¢lo e/ou higlenizacio inadequada de dreas de estoque 2 2

temperatura ambiente ou sob refrigeragio

Inadequagéo no armazenamento de g&neros alimenticios in nafura, semi-

preparados ou preparados (refrigerados e & temperetura ambiente), assim 2

como ce produtos descartaveis e de limpeza, em qualquer local da aree

cedida

Desorganizacao e/ou higienizacin inadequada de banheiros e vestiarios | 2
Madia | Descrganizagao e/ou higienizacao inadequads de areas e equipamertos 2

| na cozinha e refetério ) ) ) 8

Falha emn recolher o lixo efou acondiciona-lo de maneira adequada 2

Falha em limpar sujeire causada pelo movimento normal do sfendimento

(embalagens de talheras, guardanapes, copos descartdveis, cascas de 2

frutas, restos de alimentos, bebidas entomadss ete.) na drea cedida

Pormitir a formagio do filas superiores a 10 {doz) usudrios ne ponto de 2

pesagerm ou no caixa

Empregades rabalhando sem carteira ou atestado de sadde vilidos 3

Presenca de preparacdes prontas e nioc servides armazenadas em 3

qualguer drea

Presenga de insetos vives ou mortes nas areas da cozinha e refeitdrio 3

Presenca de alimentos com prazo de validade vencido em gualquer area 3

do refeitério

Exposigao de preparagoes nos balcoes de distribuigac em temperziura 3

inadeguada

Prilica de precos abusivos 3

Deixar de manter profissional nutricionista nas dependéncias da cozinha e 5

refeitdrio duranta o herario ds almoge

Grave - : i = —

Reduzir ou inferromper os servigos do restaurante por insuficiéncia de 5
pessoal

Higiene pessoal dos ampregados inadeguada 5
Ocoméncia de cases de intoxicagio alimentar 5
Falhar na coleta e acondici nents adeguaco dos residucs salides El
Daixar de utilizar ou utilizar ce forma inadequada produtos proprios para 5

higieniza¢ao de hortaligas, frutas, utensilios 2 equipamentos

Para efeito de aplicacdo de multas sdo atribuidos percentuais aos graus, conforme a seguinte tabela, que serdo aplicados sobre o valor atualizado da retribui¢ao

mensal a ser paga pela CESSIONARIA:

GRAU °) SOBRE RETRISUICAO MENSAL
i 0,08%
2 0.42%
3 0,83%
5 1,66%

sei

eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Jean Martins Araujo, Assistente em Administragdo, em 19/07/2022, as 10:22, conforme hordrio oficial de Brasilia,
assinatwra = | com fundamento no art. 692, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

seil

assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Diego Camargo Falc3o, Assistente em Administragdo, em 19/07/2022, as 13:06, conforme hordrio oficial de Brasilia,
com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

sei

eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Artur Rivello de Moura Fortes, Diretor(a), em 19/07/2022, as 14:18, conforme horario oficial de Brasilia, com
assinatura = | fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura

eletrénica

L]
Sel! Documento assinado eletronicamente por Ericksson Rocha e Almendra, Diretor(a), em 26/07/2022, as 13:47, conforme horario oficial de Brasilia, com
u fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Referéncia: Processo n2 23079.000099/2020-93

Criado por diegofalcao, versdo 9 por jeanaraujo em 19/07/2022 10:21:52.
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